
VITOR HUGO
Tecnologia em Gastronomia

CONTATO:
ONLINE: PRATOFUNDO.COM

MAIL: VITOR@PRATOFUNDO.COM

Microsoft
Word
Excel

PowerPoint

Adobe
Photoshop
InDesign
Illustrator

Línguas
Inglês (avançado)
Francês (básico)

HABILIDADES

PREVISÃO DE GRADUAÇÃO

JUNHO
2012

ENCONTRE-ME:
FACEBOOK: FACEBOOK.COM/VITORHUGO
FLICKR: FLICKR.COM/PRATOFUNDO
TWITTER: TWITTER.COM/PRATOFUNDO
TWITTER: TWITTER.COM/VITORHUGO

•	 Base de Panificação & 
Confeitaria

•	 Boas Práticas de 
Manipulação

•	 Nutrição com ênfase em 
Gastronomia

•	 Cozinha Quente, Fria, 
Contemporânea & 
Internacional

•	 Manipulação de Chocolate
•	 História & Antropologia 

com ênfase em 

Gastronomia
•	 Química Orgânica
•	 Química Analítica
•	 Microbiologia
•	 Bromatologia
•	 Gestão de Pessoas
•	 Estratégia de Empresas
•	 Fundamentos de 

Marketing
•	 E mais…

COISAS QUE GOSTO: 
anfíbios da ordem 
Anura (sapos em geral), 
fotografia, ciência e 
chocolate.

Graduando em Superior 
de Tecnologia em 
Gastronomia

UNIFIL/Londrina

O QUE APRENDI

Sorria!

EXPERIENCIA
PRATOFUNDO: fundador e editor-chefe, site gastronômico 
focado na área A&B com viés científico. 2007-Atual.
IPED/APAE: farmacêutico-bioquímico, análise e 
conferência de laudos. 2007-2008.
Instituto de Pesquisas, Ensino e Diagnósticos da APAE 
(IPED): estagiário, análise e triagem de material. 2006-
2007.

Prezado avaliador,
Este realmente não é um CV convencional, tanto 
no design quanto nas minhas qualificações. Espero 
que tenha despertado o seu interesse e curiosidade.

FORMACAO
Graduando em Superior de 
Tecnologia em Gastronomia
(Gastrônomo. UNIFIL/Londrina)

Pós-graduação em MBA Executivo 
em Administração com ênfase em 
Meio Ambiente
(Especialista. FGV/São Paulo)

Graduação em Farmácia-
Bioquímica
(Bacharelado. UNIDERP/Campo Grande)


